
The top model in the series, 
faster and with improved 
performance thanks to the 
customised burrs in titanium.
Equipped with an automatic 
system for controlling 
the temperature in the 
grinding chamber, it is 
able to guarantee perfectly 
consistent results for coffee.

Il modello di punta della serie, 
più veloce e performante 
grazie alle macine 
personalizzate in titanio. 
Equipaggiato con il sistema 
automatico di controllo della 
temperatura della camera 
di macinazione, assicura la 
perfetta consistenza del caffè.
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E37 T
Coffee grinders

The innovative mechanical 
suspension of the motor 
and the soundproofing 
make Ceado coffee 
grinders the quietest
on the market. 

L’innovativa sospensione 
meccanica del motore
e l’isolante acustico 
incoronano i macinacaffè 
Ceado come i più 
silenziosi.

Silent System

ø83 
flat burrs
macine piane

Voltage
220-240 V • 50-60 hz
Power
740 W
Rpm 50hz / 60hz
1480 / 1700
Net weight
15,9 kg
Gross weight
17,9 kg
Dimensions
212x309x635h mm

Burrs
Flat ø 83 Titanium
Hopper
Capacity 1600 g
Average output* (g/s)
5 (50hz) / 6 (60hz)
Display
Electronic
Start
Portafilter
Note
Additional voltage 
models available.

The exclusive automatic thermal control 
system protects the consistency of the 
coffee from the excessive peaks in 
temperature normally created 
in the grinding chamber.

L’esclusivo sistema di
controllo termico 
automatico salvaguarda 
la consistenza del caffè 
dagli eccessivi picchi 
di calore, normalmente 
generati nella camera di 
macinazione.

Active thermal control

Quick Set Revolution
Revolutionary stepless infinitesimal grinding 
adjustment for a simpler, faster, more accurate 
result, making it incredibly simple to obtain the 
particle size best suited to each type of coffee.

La rivoluzionaria regolazione infinitesimale 
continua, più semplice, più veloce, più precisa, 
permette di ottenere
con un solo gesto
la granulometria
più adatta al
tipo di caffè.
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This system, unique in the world, ensures 
in any working stress condition a constant 
distance between the burrs, allowing to keep 
the chosen grinding consistency.

Il sistema, unico al mondo, che assicura in 
ogni condizione di stress lavorativo la costante 
distanza fra le macine, permettendo di 
conservare la granulometria impostata.

Steady Lock Grinder
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*Average output is calculated at standard Italian Espresso Consistency


